
BYLINKOVÉ RECEPTY PRO INSPIRACI: 

 

Bazalkový cukr: 

Lístky bazalky rozmixujeme s krystalovým cukrem – ideálně k čerstvým jahodám. 

 

Pesto: 

Medvědí česnek a olivový olej rozmixujeme – lze použít na ochucení polévek, dipů  

i pomazánek. 

 

Pomazánka: 

Tvaroh, pažitka, bazalka, citronová kůra – bylinky nadrobno nakrájíme a promícháme 

s tvarohem. Podáváme na pečivu. 

 

Bylinkové máslo: 

Pažitku, bazalku a pelyněk nadrobno nakrájíme a promícháme s máslem. Podáváme na 

pečivu. 

 

Sušenky s bylinkami: 

Linecké těsto ochutíme levandulí, meduňkou a pomerančovou kůrou a upečeme vykrájená 

kolečka. 

Jako změnu lze těsto ochutit i bazalkou. 

 

 


